‘. Menus de Lla semaiine

i du 28 septembre au 2 octobre 2026

Lundl 28 septembre

Salad’ bar
Tortilla de pommes de terre au chorizo ou nature
Aubergines roties

Yaourt BIO / Fromage régional
Fruit BIO

Mardi 29 septembre

Salad’ bar
Sauté de dinde forestier / Gratin de poisson & fruits de mer
Champignons persillés / Tagliatelles
Yaourt BIO / Fromage régional
Fruits BIO / Beignet a la framboise

Merceredl 20 sep’cembre
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_Jewdi 1er octobre

Salad’bar / Cake au chevre & basilic
Boulettes de beeuf / poisson pané facon fish’'n chips
Brunoise de légumes / Céréales kasha
Yaourt BIO / Fromage réegional
Fruit BIO / Rose des sables

vewdredl 2 octobre

Salad’bar
Quenelle nature a la lyonnaise
Haricots vert / Pommes vapeur
Yaourt BIO / Fromage régional
Fruits BIO / Compote de pomme

Le chef de cuisine, La gestionnaire, Le chef d'établissement,
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